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A N A L I S I  S E N S O R I A L E :  

Fragranza di spezie esotiche, pera matura e melone. 
Freschezza, eleganza, sapidità e struttura. 
 
T E R R O I R :  

Terreni di sabbia fine e limo d'origine morenica nei vigneti 
attorno San Paolo (300-500m s.l.m.) 
 
A N N A T A :  

2019 

 
V I N I F I C A Z I O N E :  

Lenta fermentazione a temperatura controllata in vasche di 
acciaio  
 
P O T E N Z I A L E  D ‘ I N V E C C H I A M E N T O :  

Fino a 2 anni 
 
C O N S I G L I  D ‘ A B B I N A M E N T I :  

Con antipasti, pietanze di pesce e carni bianche ma anche con 
piatti a base di funghi 
 
T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O :  

8°-10°C 
 
C O N T E N U T O  A L C O L I C O :  

13,5 % vol. 
 
 
 
 


