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A N A L I S I  S E N S O R I A L E :  

Aroma tipico di frutti di bosco, violetta e cioccolato fondente. 
Ricco di tannini, corposo e fresco al palato. 
 
T E R R O I R :  

Terreni d'origine alluvionale di San Paolo (200-350m s.l.m.) 
 
A N N A T A :  

2019 

 
V I N I F I C A Z I O N E :  

Macerazione e fermentazione a temperatura controllata in 
vasche di acciaio 
 
P O T E N Z I A L E  D ‘ I N V E C C H I A M E N T O :  

Fino a 4 anni 
 
C O N S I G L I  D ‘ A B B I N A M E N T I :  

Con pietanze di selvaggina 
 
T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O :  

14°-16°C 
 
C O N T E N U T O  A L C O L I C O :  

13,0 % vol. 

 
 
 
 


